Roecklplatz

Fruhlingsmenii 2026

Vorspeise

Karotten-Ingwersuppe / Togashi Ol

Zwischengang
Cous Cous Salat / Radicchio / Pistazien
Granatapfel

Hauptgange
Barlauch Gnocchi / konfierte Kirschtomaten
schwarze Walnuf}

oder
Saiblingsfilet / Gurkenmiso / gebackene Reisbillchen
oder

Kalbsrollbraten / Zucchini / gepickelte Radieschen
Risoléekartoffeln

Dessert

Schokomuffin / Aprikosengelée / WalnuRkrokant

4-Gang Menl 67€
3-Gang Meni ohne Zwischengang 55€



Roecklplatz

Sommermentu 2026

Vorspeise
Gazpacho / Basilikum / Tempura Erbsen

Zwischengang
Tofu-Gemiusesalat / Estragon / Haselntisse / Oliven

Hauptgange
Rote Bete Rigatoni / veganer Feta / Rucola
Pinienkerne

oder

Gedampfter Waller / Zitronen-Honig-Fenchelsalat
Tomatensalsa

oder

Rinderrticken / Schmorzwiebeln / griiner Spargel
Grenaille Kartoffeln

Dessert
Erdbeer-Blatterteigschnitte / Zitronensorbet
Holunderschaum

4-Gang Menu 67€
3-Gang Meni ohne Zwischengang 55€



Roecklplatz

Herbstmenii 2026

Vorspeise
Fenchel-Chicoréesalat / Falafel / Cranberries

Zwischengang

Lila Kartoffel-Currysuppe / Kokosjoghurt

Hauptgdnge
Triffelrisotto / Steinpilze / Spinat

oder
Filet von der Regenbogenforelle / Pastinaken / Batate / Gremolata
oder

Hirschmedaillons / Pilzrahm / Kartoffelkrapfen
Preiselbeeren

Dessert
Limetten-Mangotarte / Marzipanmousse
Mandelkrokant

4-Gang Menu 69€
3-Gang Meni ohne Zwischengang 60€



Roecklplatz

Wintermeni 2026

Vorspeise

Quinoa-Apfelsalat / Griinkohl / Kichererbsen

Zwischengang
Gelbe Linsendal

Hauptgange
Gratinierter Spitzkohl / Kiirbismousseline / Datteln / Summach

oder

Entenbrust a la orange / Kartoffelgratin / Blaukraut
Calvadosbirnen

oder

Lachsforelle / Sesampolenta / Ratatouille

Dessert
Schokoladen-HaselnuBschnitte / Cassissorbet
Boskoop-Tonkabohnen Chutney

4-Gang Menl 69€
3-Gang Menii ohne Zwischengang 60€



Roecklplatz

Catering Fingerfood in Weckgldschen (120ml)

Vegan

Falafel, Krautsalat

Cous Cous Salat, Dattel, Minze

Glasnudelsalat, Tofu, Sesam

Gegrillter Blumenkohl, Pinienkerne, Maulbeeren

Vegetarisch

Friihlingsrollen, Gemiise
Tempura Gemdiise Spief3, Peperoni-Cheddarsauce
Feldsalat, Friihlingslauch, Peperoncini, Tomaten

Fleisch

Teriyaki-Hahnchenspief3, Spitzkohl Som Tam
Roastbeef, Rucola, Kartoffel-Gurkensalat
Tafelspitzstreifen, Pastasalat, Kiirbiskernol
Entensalat, Erdnufddip, Chinakohl
Parmaschinken, Feldsalat, Melone, Oliven
Maispoularde, gelbe Linsen, Zuckerschoten
Kalbsfrikadellen, Limburger, Brokkoli, Walniisse

Fisch

Raucherlachs, Meerrettichmousse, Pumpernickel
Garnelensalat, Kokoscreme, Koriander, Ingwer
Forelle gerduchert, rote Bete, Apfel
Saiblingstatar, Letscho, Graupen

Matjes, Karotten-Schmandsalat, Dill

Kabeljau im Tempura, Asia Nudel, Chillisauce

Dessert

Topfen Panna Cotta, Heidelbeeren
Schokoladenmousse, Kirschragout
Himbeertiramisu

Bayrische Creme, rote Griitze

Veganer Cheesecake, Karamell Crumble

Vegetarisch/Vegan/Dessert je Glas 7,50 €
Fleisch/ Fisch je Glas 9,50 €

Wir wiirden Sie bitten, sich auf eine Auswahl von
maximal 7 Sorten zu beschrianken.

Bei Anlieferung/Abholung kommt eine Pauschale von 100,- € hinzu.
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